
Castas
Maria Gomes

Enologia
António Ventura 
e Ana Penha

13 +- 0.5
5,5 +- 1

DETALHES ANALÍTICOS 
Teor Alcoólico
Acidez Total
pH

3.3 +- 0.5

INFORMAÇÃO LOGÍSTICA
Peso Garrafa (Kg) 1.430
EAN 5600965801138
ITF 15600965801135
Nº Garrafas/Caixa 6
Nº Garrafas/Palete 462
Peso Caixa (Kg) 8.580
Volume Caixa (m3) 0.015
Nº Caixas/Fiada 11
Nº Fiadas 7
Caixas/Palete 77
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 CASA DAS GAEIRAS
DOC Óbidos

Vinho Branco Maria Gomes 2021

A REGIÃO
A Casa das Gaeiras, localizada em Óbidos, destaca-se pela tradição e 
tipicidade dos vinhos antigos. Desde o jardim à casa, muitas são as 
marcas representativas do século XVIII. Neste rótulo, ilustramos a 
porta que dá acesso ao jardim, um elemento emblemático da sua 
história.

VINIFICAÇÃO
Fermentação em cuba aberta, com controlo de temperatura a 15 °C.

NOTAS DE PROVA
A casta Fernão Pires, a uva branca mais clássica de Portugal, também 
conhecida por Maria Gomes. É uma variedade de forte carácter, com 
aromas e sabores intensos, mas que no terroir atlântico da Casa das 
Gaeiras, em Óbidos, assume invulgar frescura, vivacidade e elegância.




